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للتدریب انجاز  –ة الخطة التدریبی  

 الخطة التدر�ب�ة    
 الرقم  العنوان 

اير  مارس  اب��ل  مايو  يونيو  يوليو  اغسطس  سبتم�ب  ا�ت��ر  نوفم�ب  د�سم�ب   يناير  ف�ب

 خطة السلامة الغذائ�ة 
ي  /   ديب

 الاسكندر�ة 
3  - 7   

ي / القاهرة  ديب
5 - 9 

ي /  ديب
 اسطنبول 

1  - 5 

ي  /   ديب
 برشلونة 

3  - 7   

ي / لندن   ديب
6 - 10 

ي / اسطنبول   ديب
2  - 6   

ي    ديب
4  - 8   

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

7  - 11   

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

5 - 9 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

5 - 9 

ي    ديب
 Food Safety 100الغذاء الص�ي الآمن  12 - 08

ي    ديب
10 - 14 

ي / القاهرة  ديب
12 - 16 

ي    ديب
8 - 12 

ي  /   ديب
 برشلونة 

10 - 14 

ي    ديب
13  - 17   

ي / سنغافورة  ديب
9 - 13 

ي    ديب
11 - 15 

ي    ديب
14 - 18 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي / لندن   ديب
12 - 16 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

12 - 16 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

8  - 12   

Certified Food Safety Consultant  - 
 استشاري سلامة الغذاء 

101 

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

17  - 21   

ي / القاهرة  ديب
19 - 23 

ي /  ديب
 اسطنبول 

15 - 19 

ي /  ديب
 برشلونة 

17 - 21 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

20 - 24 

ي / لندن   ديب
16 - 20 

ي    ديب
18 - 22 

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

21 - 25 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

19 - 23 

ي    ديب
15 - 19 

ي مجال سلامة  
أفضل الممارسات المتبعة �ض

 الأغذ�ة 
102 

ي     ديب
24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
22  - 26   

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

23 - 27 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي    ديب
 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي / سنغافورة  ديب
اطات الصح�ة للمنشآت الغذائ�ة  26 - 22  103 الاش�ت

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

24  - 28   

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
29  - 2  

 نوفم�ب  

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي    ديب
30  - 3  

 أغسطس  

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي    ديب
اير  2 - 30  ف�ب

التدر�ب ع�ي تنف�ذ ومراجعة نقاط المراقبة  
 HACCPالحرجة وتحل�ل المخاطر 

104 

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

3  - 7   

ي / القاهرة  ديب
5 - 9 

ي /  ديب
 اسطنبول 

1  - 5 

ي  /   ديب
 برشلونة 

3  - 7   

ي / لندن   ديب
6 - 10 

ي / اسطنبول   ديب
2  - 6   

ي    ديب
4  - 8   

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

7  - 11   

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

5 - 9 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

5 - 9 

ي    ديب
 105 التفت�ش الغذائئ ومراقبة الجودة  12 - 08

ي    ديب
10 - 14 

ي / القاهرة  ديب
12 - 16 

ي    ديب
8 - 12 

ي  /   ديب
 برشلونة 

10 - 14 

ي    ديب
13  - 17   

ي / سنغافورة  ديب
9 - 13 

ي    ديب
11 - 15 

ي    ديب
14 - 18 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي / لندن   ديب
12 - 16 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

12 - 16 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

8  - 12   
ي التغذ�ة     ESHA 106تحل�ل الأغذ�ة لأخصائئي

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

17 - 21 

ي / القاهرة  ديب
19 - 23 

ي /  ديب
 اسطنبول 

15 - 19 

ي /  ديب
 برشلونة 

17 - 21 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

20 - 24 

ي / لندن   ديب
16 - 20 

ي    ديب
18 - 22 

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

21 - 25 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

19 - 23 

ي    ديب
 107 تدقيق نظام سلامة الأغذ�ة  19 - 15

ي     ديب
24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
22  - 26   

ي     / ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

23 - 27 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي    ديب
 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي / سنغافورة  ديب
 GMPs 108ممارسات التصنيع الج�دة   26 - 22

ي  /    ديب
 الاسكندر�ة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
29  - 2  

 نوفم�ب  

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي    ديب
30  - 3  

 أغسطس  

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي    ديب
اير  2 - 30  ف�ب

 ISOنظام إدارة سلامة الغذاء وتطب�قاته  
22000 : 2005 

109 

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

3  - 7   

ي / القاهرة  ديب
5 - 9 

ي /  ديب
 اسطنبول 

1  - 5 

ي  /   ديب
 برشلونة 

3  - 7   

ي / لندن   ديب
6 - 10 

ي / اسطنبول   ديب
2  - 6   

ي    ديب
4  - 8   

ي     / ديب
 الاسكندر�ة 

7  - 11   

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

5 - 9 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

5 - 9 

ي    ديب
08 - 12 

المهارات والتقن�ات لق�اس فعال�ة نظام إدارة  
الغذاء الخاص بك من خلال مراجعة  سلامة 

 ) 22000الحسابات ( حسب مواصفات الإيزو 
110 

ي    ديب
10 - 14 

ي / القاهرة  ديب
12 - 16 

ي    ديب
8 - 12 

ي  /   ديب
 برشلونة 

10 - 14 

ي    ديب
13  - 17   

ي / سنغافورة  ديب
9 - 13 

ي    ديب
11 - 15 

ي    ديب
14 - 18 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي / لندن   ديب
12 - 16 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

12 - 16 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

8  - 12   
ي 

 111 تأث�ي الغذاء ع� الأداء ال��ا�ض
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للتدریب انجاز  –ة الخطة التدریبی  

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

17 - 21 

ي / القاهرة  ديب
19 - 23 

ي /  ديب
 اسطنبول 

15 - 19 

ي /  ديب
 برشلونة 

17 - 21 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

20 - 24 

ي / لندن   ديب
16 - 20 

ي    ديب
18 - 22 

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

21 - 25 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

19 - 23 

ي    ديب
15 - 19 

وسلامة وصحة    19011نظم إدارة الجودة أيزو 
 الغذاء 

112 

ي     ديب
24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
22  - 26   

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

23 - 27 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي    ديب
 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي / سنغافورة  ديب
22 - 26 

المتطلبات الأساس�ة لنظام السلامة وصحة  
 الغذاء 

113 

ي  /    ديب
 الاسكندر�ة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
29  - 2  

 نوفم�ب  

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي    ديب
30  - 3  

 أغسطس  

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي    ديب
اير  2 - 30  114 أمن وسلامة الغذاء  ف�ب

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

3  - 7   

ي / القاهرة  ديب
5 - 9 

ي /  ديب
 اسطنبول 

1  - 5 

ي  /   ديب
 برشلونة 

3  - 7   

ي / لندن   ديب
6 - 10 

ي / اسطنبول   ديب
2  - 6   

ي    ديب
4  - 8   

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

7  - 11   

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

5 - 9 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

5 - 9 

ي    ديب
 115 ضمان سلامة الأغذ�ة وجودتها  12 - 08

ي    ديب
10 - 14 

ي / القاهرة  ديب
12 - 16 

ي    ديب
8 - 12 

ي  /   ديب
 برشلونة 

10 - 14 

ي    ديب
13  - 17   

ي / سنغافورة  ديب
9 - 13 

ي    ديب
11 - 15 

ي    ديب
14 - 18 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي / لندن   ديب
12 - 16 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

12 - 16 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

8  - 12   
 Food Safety 116سلامة الغذاء

ي /  ديب
 الاسكندر�ة    

17 - 21 

ي / القاهرة  ديب
19 - 23 

ي /  ديب
 اسطنبول 

15 - 19 

ي /  ديب
 برشلونة 

17 - 21 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

20 - 24 

ي / لندن   ديب
16 - 20 

ي    ديب
18 - 22 

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

21 - 25 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

19 - 23 

ي    ديب
15 - 19 

ي مجال التصنيع  
مفاه�م الجودة وتطورها �ف

ي 
 الغذائئ

117 

ي     ديب
24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
22  - 26   

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

23 - 27 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي    ديب
 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي / سنغافورة  ديب
22 - 26 

ي ضبط المخالفات 
الاجراءات القانون�ة �ض

 الغذائ�ة 
118 

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

24  - 28   

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
29  - 2  

 نوفم�ب  

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي    ديب
30  - 3  

 أغسطس  

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي    ديب
اير  2 - 30  119 أساس�ات سلامة الأغذ�ة  ف�ب

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

3  - 7   

ي / القاهرة  ديب
5 - 9 

ي /  ديب
 اسطنبول 

1  - 5 

ي  /   ديب
 برشلونة 

3  - 7   

ي / لندن   ديب
6 - 10 

ي / اسطنبول   ديب
2  - 6   

ي    ديب
4  - 8   

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

7  - 11   

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

5 - 9 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

5 - 9 

ي    ديب
08 - 12 

نظم إدارة سلامة الغذاء التوثيق والتطبيق  
 2005  -22000والمراجعة الأيزو  

120 

ي    ديب
10 - 14 

ي / القاهرة  ديب
12 - 16 

ي    ديب
8 - 12 

ي  /   ديب
 برشلونة 

10 - 14 

ي    ديب
13  - 17   

ي / سنغافورة  ديب
9 - 13 

ي    ديب
11 - 15 

ي    ديب
14 - 18 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي / لندن   ديب
12 - 16 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

12 - 16 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

8  - 12   

المفاه�م الأساس�ة لتطبيق نظم إدارة سلامة  
 الغذاء 

121 

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

17 - 21 

ي / القاهرة  ديب
19 - 23 

ي /  ديب
 اسطنبول 

15 - 19 

ي /  ديب
 برشلونة 

17 - 21 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

20 - 24 

ي / لندن   ديب
16 - 20 

ي    ديب
18 - 22 

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

21 - 25 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

19 - 23 

ي    ديب
 ISO 22000 ( 122نظام إدارة سلامة الغذاء ( 19 - 15

ي     ديب
24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
22  - 26   

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

23 - 27 

ي     / ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي    ديب
 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي / سنغافورة  ديب
22 - 26 

ي  
تحل�ل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة �ف

 ) HACCPسلامة الغذاء (
123 

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

24  - 28   

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
29  - 2  

 نوفم�ب  

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي    ديب
30  - 3  

 أغسطس  

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي    ديب
اير  2 - 30  ف�ب

توص�ل و��ش المعلومات الخاصة �سلامة  
 الأغذ�ة 

124 

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

3  - 7   

ي / القاهرة  ديب
5 - 9 

ي /  ديب
 اسطنبول 

1  - 5 

ي  /   ديب
 برشلونة 

3  - 7   

ي / لندن   ديب
6 - 10 

ي / اسطنبول   ديب
2  - 6   

ي    ديب
4  - 8   

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

7  - 11   

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

5 - 9 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

5 - 9 

ي    ديب
 125 معاي�ي سلامة الأغذ�ة  12 - 08

ي    ديب
10 - 14 

ي / القاهرة  ديب
12 - 16 

ي    ديب
8 - 12 

ي  /   ديب
 برشلونة 

10 - 14 

ي    ديب
13  - 17   

ي / سنغافورة  ديب
9 - 13 

ي    ديب
11 - 15 

ي    ديب
14 - 18 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي / لندن   ديب
12 - 16 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

12 - 16 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

8  - 12   
 126 تلوث الغذاء 
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للتدریب انجاز  –ة الخطة التدریبی  

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

17 - 21 

ي / القاهرة  ديب
19 - 23 

ي /  ديب
 اسطنبول 

15 - 19 

ي /  ديب
 برشلونة 

17 - 21 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

20 - 24 

ي / لندن   ديب
16 - 20 

ي    ديب
18 - 22 

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

21 - 25 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

19 - 23 

ي    ديب
 127 مخاطر سلامة الغذاء  19 - 15

ي     ديب
24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
26 - 30 

ي    ديب
22  - 26   

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

23 - 27 

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي    ديب
 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي / سنغافورة  ديب
ي المعتمد  26 - 22

 CP-FS ( 128سلامة الأغذ�ة (  –الأخصائئ

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

24  - 28   

ي    القاهرة / ديب
26 - 30 

ي    ديب
29  - 2  

 نوفم�ب  

ي  /   ديب
 برشلونة 

24 - 28 

ي  / القاهرة  ديب
27  - 31   

ي    ديب
30  - 3  

 أغسطس  

ي  /   ديب
 اسطنبول 

25  - 29   

ي /  ديب
 الاسكندر�ة   

 يونيو   1 - 28

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

19 - 23 

ي  / كوالا  ديب
 لمبور

 مارس  2 - 26

ي    ديب
اير  2 - 30  ف�ب

HACCP –   إدارة المخاطر ع� مستوى البيع
 بالتجزئة 
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ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

3  - 7   

ي / القاهرة  ديب
5 - 9 

ي /  ديب
 اسطنبول 

1  - 5 

ي  /   ديب
 برشلونة 

3  - 7   

ي / لندن   ديب
6 - 10 

ي / اسطنبول   ديب
2  - 6   

ي    ديب
4  - 8   

ي  /   ديب
 الاسكندر�ة 

7  - 11   

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي  /   ديب
 اسطنبول 

5 - 9 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

5 - 9 

ي    ديب
ي سلامة الغذاء  12 - 08

 130 دبلوم �ف

ي    ديب
10 - 14 

ي / القاهرة  ديب
12 - 16 

ي    ديب
8 - 12 

ي  /   ديب
 برشلونة 

10 - 14 

ي    ديب
13  - 17   

ي / سنغافورة  ديب
9 - 13 

ي    ديب
11 - 15 

ي    ديب
14 - 18 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

 مايو  4 -  30

ي / لندن   ديب
12 - 16 

ي / كوالا  ديب
 لمبور

12 - 16 

م   ي / �ش ديب
 الشيخ 

8  - 12   
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